Aperitifs und Mixgetranke

Waldpilzessenz
mit Champignonpiree und gebratenen Krautersaitlingen

Kohlrabicreme Suppe
mit Pfefferlachs, Feldsalat und Gemisewdiirfeln

Vorspeisen und Salate

Gebackener Fetakase
mit Weintrauben und Rosmarin

Geraucherte Entenbrust
Rapunzelsalat, Sauce Cumberland, Walnlisse und Granatapfelkerne

Aus Fluss und Meer

Pasta Meeresfriichte
Schwarze Bandnudel, frische Meeresfriichte und Pesto

Gebratenes Filet vom Papageifisch
WeiBweinschaum, sautierter Wirsing und Kartoffelbaumkuchen

In Vanillebutter gebratene Jakobsmuscheln
Erbsenplree, gerOstete Karotten, Parmesan und sautierte Schalotten

Aus Pfanne und Backofen

Hirschriicken im Brotmantel
Cherry Jus, sautierte Pfifferlinge, Schalotten
und Kirbis-Kartoffel-Rostis

Cordon Bleu von der Maispoularde
Waldpilz Ragout und Rosmarinkartoffeln

Kalbskarree
Rote Bete Sauce, sautierter Spitzkohl, Semmelknédel Taler

Wiener Schnitzel
mit Bratkartoffeln und kleinem Salat

Roastbeef Medium gebraten 300g
gegrilltes Gemuse, Tomaten-Salsa, Rosmarinkartoffeln

8,50 €

6,90 €

10,50 €

6,50 €

21,50 €

27,50 €

26,90 €

35,50 €

26,90 €

33,50 €

20,50 €

32,90 €



Duroc Schweinefilet Strindberg
Speckrosenkohl, Bratkartoffeln

Vegetarisch

Waldpilzragout mit Spinatknddeln

Falafel Ballchen
Rote-Bete-Hummus, Pinienkerne, karamelisierte Birne

Flr unsere kleinen Gaste

Kinderschnitzel
mit Buttergemise und Pommes frites

Nudeln mit fruchtiger Tomatensauce
Portion Pommes ,,Rot-WeiB3“
Hahnchen Nuggets mit Pommes ,,Rot-Weil3“

2 Kugeln Eiscreme mit Waffeln und bunten Streuseln
(Erdbeer, Vanille oder Schoko zur Wahl)

Dessert

Gebackenes Vanille Eis
Fruchtspiegel und frischen Friichten

Pochierte Birne im Gebrannte-Mandel-Mantel
Schokoladensauce und Johannisbeersorbet

Sie haben eine Lebensmittelallergie? Wenden Sie sich bitte an unser Personal!

27,80 €

17,90 €

18,50 €

8,70 €

5,80 €
4,90 €
7,50 €

4,50 €

5,80 €

7,20 €

Gern geben wir IThnen unsere Speisenkarte, wo die Allergenen Zusatzstoffe deklariert sind.



